STADTER_
Mini-dschen

FUR EIN BLECH MUFFIN-KONFEKT | ARBEITSZEIT: 30 MINUTEN | BACKZEIT: 10 MINUTEN

Zutaten fiir den Teig: 759 Zucker, 2 Eier, 8 g Vanillezucker, 75 ml Sonnenblumenal,
100 g Weizenmehl, 1 TL Backpulver, 1 Prise Salz, 30 ml Milch, Abrieb einer Zitrone
Zutaten fiir die Dekoration: Kuchenglasur Weif%, Kuchenglasur Rosa

Zubereitung:

Fur die Muffinmasse den Zucker mit den
Eiern schaumig schlagen. Den Vanille-
zucker und das Ol langsam zugeben und
unterrdhren. Das Mehl mit Backpulver,
Salz und Zitronenabrieb mischen und ab-
wechselnd mit der Milch hinzugeben.
Das STADTER Muffin-Konfekt-Backblech
mit Papier-Backférmchen auslegen und die
Masse mit einem Spritzbeutel % voll in das
Blech einfillen. Dann im vorgeheizten Ofen
bei 180°C Ober-/Unterhitze oder 160°C
Umluft fur ca. 10 Minuten backen. Anschlie-
Rend auf einem Abkuhlgitter vollsténdig
auskihlen lassen.

Fiir die Dekoration:

Die beiden Kuchenglasuren in der Mikrowel-
le auf die gewinschte Konsistenz bringen.
Eine Schablone vormalen und diese unter
ein Backpapier oder eine Backfolie legen.
Mit der Kuchenglasur nun die Hasenohren
nachmalen und trocknen lassen. Anschlie-
Rend mit der Kuchenglasur noch einen Drip
auf die kleinen Gebacke machen und mit
den Hasenohren und etwas Streudekor de-
korieren.
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